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ANNE DE ROUCH

Cavalier et conseiller du Roi au XVII siécle sur la
commune de Salles d’Aude, Anne de Rouch est
aujourd’hui 'embléme des vins des Vignerons de
la Vendémiaire.

Des raisins issus d'une sélection sur les sols cal-
caires et sablonneux du terroir de La Clape.

Des arémes frais de fruits rouges ainsi que des
tanins fondus seront en parfaite harmonie pour

accompagner gibiers et viandes en sauce.

Syrah 50% et Grenache 50%.

Une vinification traditionnelle égrappée, des re-
montages doux pendant 15 jours et un élevage en
barriques vous transporteront dans nos vignes
bordées de garrigue lors de la dégustation de

cette cuvée.

Sa robe rubis intense aux reflets pourpres et son
nez aux parfums de chocolat noir, de confiture de
mires et de cannelle vous surprendront & coup
sOr. Sa bouche ronde et pleine est accompagnée
de tanins fins issus d'un élevage en barriques sé-

lectionnés et suivis par notre maitre de chai.

A déguster entre 16 et 18°C.

Agneau, daube, entrecéte grillée, tarte salée,

fromages de caractere.

LA CLAPE 75l



